Poland's GREAT cscape

MENU

W Kania Lodge stawiamy na sezonowos( i Swiezos¢. Prezentujemy Patistwu bazg naszych daii -
propozycje, ktdre najlepiej oddajq charakter naszej kuchni i styl gotowania. Wiele z nich powstato
z inspiracji licznymi podréZami wtascicieli Kania Lodge — Paristwa Borrelldw.

Sposréd tych pozycji kazdego dnia komponujemy krétkie menu, tworzone w oparciu o dostepnosé
Swiezych sktadnikéw oraz rytm pdr roku. Codzienna karta obejmuje kilka dari gtéwnych,
przystawki, zupy i desery. Dzigki temu moZemy zapewnic najwyzszq jakosé, réznorodnosé
smakdéw oraz potrawy przygotowywane na biezqco, z dbatosciq o kazdy detal.

Nasze podejscie do kuchni zostato nagrodzone przez przewodnik Gaul&Millau oraz Slow food.
Wierzymy, Ze krotsze, zmienne menu pozwala nam skupic’sig na tym, co najwazniejsze —

smaku, Swiezosci i wyjgtkowym doswiadczeniu kulinarnym naszych Gosci.
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Safata z turi czykiem, jajkiem na twardo, pomidorami, oliwkami, cebulkg.
Safata z mlodego szpinaku z podsmazanym boczkiem, prazonymi orzechami wloskimi gotowanym jajkiem i
balsamicznym vinegrette.
Safata z grillowanymi warzywami i podawana z sosem vinegrette z jajkiem.
Safatka z kopru wloskiego z jabtkiem podawana na arbuzie z czastkami wedzonego pstraga i sosem z octu
balsamicznego.

Pasztet z dyni zawiniety w skorupce z boczku, podawany z suréwka z selera w sosie jogurtowo majonezowym.
Safatka arabska z grillowanej marchewki z cieciorka, owocem granatu, ziotami, sokiem z pomarariczy i grecks
feta.

Pieczone baktazany po marokarisku, nadziewane pomidorami i biatym serem.

Placuszki z cukinii podawane z wedzonym tososiem i créme fraiche.

Tarta z porami i boczkiem, zapiekana z kozim serem podana z domowymi piklami z cukinii.
Pikantne placuszki kukurydziane po tajsku z miotetkami ze szczypiorku i ostrym sosem chilli. 3
Mieszana, zielona satata z gruszkami i karmelizowanymi orzechami wioskimi podawana z sosem z sera
plesniowego.

Mieszana zielona satata z podsmazanym boczkiem, jajkiem na twardo i sosem balsamicznym.

Placki z buraczkéw podawane z wedzonym tososiem i sosem jogurtowo czosnkowym.

Sformato z zielonych szparagéw z sosem z sera Gruyere i Appenzeller.

Mieszana zielona satata z sezonowymi warzywami, podawana z sosem vinegrette.

Safata z grillowang dynig z vinegrette balsamiczno pomidorowym i prazonymi nasionami dyni.

Safatka §ledziowa z jabtkiem, ogérkiem, koperkiem i kaparami podawana na carpaccio z kalarepki z plasterkami
ogorka.

Pieczone potéwki zielonej papryki z pomidorami, cebulkg i anchovies.

Quiche z pomidorami i zielonymi szparagami podawany z zielong salaty z sosem vinegrette.

Miody tuskany béb na masle z kminem rzymskim, czosnkiem, zielong pietruszks i tartg skérkg z cytryny.
Zapiekane, piramidki z plastréw bakfazana, cukinii, pomidora, przekladane z6ltym serem podawane z zielonym
sosem bazyliowo-cytrynowym na oliwie z oliwek.

Nadziewany ricottg kwiat z cukinii.

Kurki w §mietanie podawane na tostach.

Sielawa wedzona podawana na tostach.

Safata w stylu libariskim (zielona satata, ogérek, pomidor, rzodkiewka, plasterki cebuli, podlewane sosem na
vinegrette z sumakiem na bazie melasy z owocu granatu, podawane z kawatkami podpieczonych
podplomykéw).

Safatka grecka z pomidorami, cebulka ogérkiem, oliwkami i serem feta.

Frittata z pokrzyw podawana z pikantnym sosem pomidorowym.

Grillowane zielone szparagi z sosem sabayon z czerwonego wina.

Pieczone pomidory z nadzieniem z butki z kaparami, ziotami, oliwg z oliwek.

Grillowane plastry cukinii z sosem z jabtka i kaparéw, posypane serem feta i estragonem.

Tempura z kalafiora z sosem kokosowym, z trawg cytrynows i posypane pikantnymi papryczkami.

Kania w panierce, podawana z sosem chilli.

a\ Madlaki w panierce, podawane z sosem chilli. /6
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Krem pomidorowo-paprykowy z pokruszong fetg i polewks z oliwy, pietruszki i czerwonego pieprzu.
Krem z cukinii na mleku kokosowym podawany z piankg mleczna i pieprzem schinus.
Zupa krem pokrzywianka z czosnkiem niedzwiedzim i kurdybankiem, podawana z kwiatami mtodej
pokrzywy.
Portugalska zupa z chorizo, ziemniakami, kapustg i jarmuzem.
Krem z dyni pizmowej z polewks czosnkowsa.
Zupa ze szczawiu z baki podawana z gotowanym jajkiem.
Krem z pasternaku na stylu orientalnym z kminem rzymskim, kleksem z jogurtu, oliwg z oliwek posypany
czerwong papryczka chili i kolendrg.
Wioska zupa minestrone.
Zupa krem z kalarepki, podawany z polewks z oliwy i koperku.

Tajska zupa rybna z dynig i krewetkami.

Krupnik na peczaku i kaszubskiej jagniecinie.

Zupa z ciecierzycy z mleczkiem kokosowym.

Zupa ,Ajiaco” w stylu kolumbijskim, gotowana na udkach z kurczaka, trzech rodzajéw ziemniakéw,
kukurydzy, zétdicy (guascas) podawana z awokado, jogurtem i kaparami.
Krem z pora, gruszek i ziemniakéw podawany z grillowanymi plastrami gruszki i posypka z przesmazanego
pora i boczku.
Zupa ogérkowa z kiszonych ogdrkéw.
Aromatyczny piemoncki krem z fasoli Ja$ podawany z przesmazonymi kawatkami boczku i kosteczkami sera
Taleggio z kapka oliwy z oliwek.
Pikantna zupa krem z soczewicy i marchewki podawana z polewka z orzechéw nerkowca.
Zupa grzybowa z kaszubskich grzybéw.
Rosét z wiejskiej kury z lanymi kluseczkami, marchewka i pietruszka.
Zurek na domowym zakwasie i bialej kielbasie podawany z gotowanym na twardo jajkiem i chrzanem.
Pikantna, rybna zupa tajska na mleku kokosowym z sezonowymi warzywami.
Krem z kaszubskich borowikéw 1 kaszubskich ziemniakéw.
Kaszubska zupa brukwiowa na gesinie.
Chlodnik z botwinki na jogurcie z ogérkiem i $wiezym koprem, podawana z gotowanym jajkiem.
Krem marchewkowo-imbirowy, podawany z gwiazdk jogurtows.
Pikantna zupa rybna z cieciorky i szpinakiem, papryka i krewetks.
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Makaron z kaszubskimi kurkami i mtodym szpinakiem posypany serem grana padano.
Curry z warzywami podawane z ryzem basmati, mizerig z ogdrkéw oraz domowymi piklami z cukini.
Makaron z sosem pomidorowym, lub pomidorowym z cukinig. Tarty ser ,grana padano”.
Pieczone kruche pierogi z pikantnym ziemniaczano warzywnym nadzieniem z kurkumg, podawane z
suréwka z miodej kapusty isosem paprykowym.
Pieczone kruche pieczone pierogi z farszem z kurczaka, podawane z suréwka z mlodej kapusty i domowymi
piklami.
Nalesniki ze szpinakiem i serem feta podawane z sosem pomidorowym.
Saag halloumi ze szpinakiem w sosie pomidorowymi indyjskich przyprawach.
Pie z soczewicy i szpinakiem, podawany z puree z dyni i sezonowymi warzywami.
Tofu w stylu wloskim w sosie pomidorowym z cebulks i z zielona papryka.
Gulasz z dyni z czerwong fasolg 1 kukurydza w sosie pomidorowym podawany z jogurtem greckim.
Rybne pie, czyli zapiekany w ciescie fosos z sosem beszamelowym i szpinakiem, podawany z puree z dyni i
$eZONOWYMIi Warzywami.
Fladra z patelni podawana z puree ziemniaczanym, suréwkg z pomidora, kolendry i octem winnym.
Foso$ pieczony z plastrami cytryny, podawany z sosem z mtodej pokrzywy, sezonowymi warzywami i
pieczonymi czastkami ziemniakéw.
Sielawa z patelni podlewana podpieczonym ztotym mastem, sos gribiche, pianka szczawiowa, puree z
ziemniakdw.
Dorsz po indyjsku w sosie z mlekiem kokosowym, pomidorami podawany z ryzem basmati.
¥ 0s0§ pieczony z warzywami (marchewka, pietruszka, por) mastem i tymiankiem podlewany bialym winem
podawany na pikantnej cieciorce z pomidorami i zielong fasolkg.
Sandacz z patelni podawany z trzema rodzajami fasoli, sosem paprykowo pomidorowym, satatka z kapardw,
czerwonej cebulki i oliwy z oliwek.
Fish pie”(dorsz, tosos i krewetki pod pierzynkg z ziemniakéw z sosem beszamelowym) podawane z groszkiem
cukrowym z czosnkiem i pieprzem shinus.
Kruche angielskie placki rybne z dorsza i kaszubskich ziemniakéw z dodatkiem kaparéw i cebulki z sosem
beszamelowym, podawane z suréwka ze $wiezej marchewki i jabtka.
Dorsz na parze zawiniety w plastry cukinii z nadzieniem marchewkowo imbirowym podlewany sosem
$mietanowo-winnym na wywarze rybnym, szpinak z czosnkiem na masle, gotowane ziemniaki.
Kurczak po tajsku z szalotka, papryka i orzechami nerkowca podawany z ryzem jaSminowym i domowymi
piklami.
Curry z kurczaka z mleczkiem kokosowym podawane z ryzem basmati, mizerig z ogérkéw oraz domowymi
piklami z pomidoréw z czarnuszka.
Szisz tawouk (grillowane szpadki z kurczaka, marynowane po libarisku) podawany z sosem toum (czosnkows
piankg), chlebam pitta i salatka tabuleh (pietruszka z warzywami) oraz hummus.
Roladki drobiowe z piersi kurczaka z nadzieniem z marchewki i szpinaku, sos grzybowy z lokalnych grzybéw,
gotowane ziemniaki.
Roladki drobiowe z piersi kurczaka nadziewane serem mozzarella i suszonymi pomidorami owiniete w boczku,

podawane Z sosem grzybowym, puree ziemniaczanym i sSeZONOWYMmi warzy wami.
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Podsmazane na zloto piersi z kurczaka w zalewie cytrynowej z tymiankiem podawane z kasza kuskus i
czerwong fasolkg, kminem i cebulkg.
Orientalna satatka ,na zimno” z kurczaka z brzoskwiniami, imbirem, szczypiorkiem, liéémi kolendry, sosem
sojowym i olejem sezamowym podawana z kasza kuskus z koperkiem.
Pieczone udka z kurczaka bez kosci w marynacie z zi6t, biatego wina i suszonych §liwek podawane z
pieczonymi ziemniakami i przesmazang czerwong papryks z cebulks.
,Cottage pie” wolno gotowana wolowina i wieprzowina z sumakiem i kardamonem, zapiekana pod puree
ziemniaczanym z chrzanem i cieciorkg z serem grana padano, podawana z grillowang cukinig i marchewka.
Pieczone udka z kurczaka nadziewane rukoly, rodzynkami i serem plesniowym podawane z pieczonymi
ziemniakami, sosem pieczeniowym z kaczki i julienne z marchewki z syropem klonowym.
Pieczona na jabtkach pier$ z kaczki, podawana z sosem z czarnych jagdd i chili, mioda czerwona kapusta z
gruszkami, kopytka ziemniaczane.
Grillowane poledwiczki wieprzowe podawane z sosem rabarbarowym, puree z ziemniakéw i sezonowymi
warzywami
Pieczone w boczku roladki z poledwiczek wieprzowych nadziewane selerem i jabtkiem, podawane na
ubijanych z chrzanem lokalnych ziemniakach oraz z sezonowymi warzywami.
Poledwiczki wieprzowe zapiekane z cukinig, pomidorami, rodzynkami i ziofami podawane z gotowanymi
ziemniakami i zielong fasolkg z sezamem.

Pieczeni z karkéwki nacieranej kminkiem i czerwong papryka podawana z sosem pieczeniowym, biata
kapusta z koperkiem i $mietang, plasterki buraczkéw, pieczone ziemniaki.
Nowozelandzkie pie z wolowiny z grzybami, podawany z pieczongmarchewka oraz z suréwkg colestaw / z
SeZONOWYMI1 Warzywami.

Duszone zeberka z kaszg gryczang i mloda kapusta ze $mietang i koperkiem.
Golert wotowa z koscia, duszona w czerwonym winie z grzybami i tymiankiem, podawana z puree
ziemniaczanym 1 warzywami.
Pulpeciki jagniece z naszej jagnieciny w sosie pomidorowo paprykowym podawane z makaronem lub z
ziemniakami.
Kaszubska jagniecina z kardamonem podawana z pieczonymi ziemniakami z porem oraz marchewk i pietruszk:
z sezamem.
Szarpany udziec z naszej jagnieciny podawany z soczewic z ziotami, pieczonym ziemniakiem i marchewks
pieczong na oliwie.
Tagine z jagnieciny z morelami i prazonymi migdatami podawane z kaszg kuskus, grillowane warzywa
sezonowe.
Watrébka z lokalnej jagnieciny podawana z sosem musztardowym, ziemniakami puree i sezonows suréwkg z
marchewki.
Pikantna potrawka z jagnieciny z morelami, podawana z ryzem i grillowang miodg marchewka z pesto.
Pieczeri jagnieca po rzymsku (Abbacchio alla Romana) podawana z pieczonymi ziemniakami, brukselks i
pieczong papryka.
Pie z jagniecing, podwany z puree z groszku oraz pieczong pietruszka i marchewka.
Keema Matar wolowina i wieprzowina zapiekana pod puree ziemniaczanym i serem grana padano.
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Jesli nie s3 Paristwo go§¢émi hotelowymi, a chcielibyscie nas odwiedzi¢,

uprzejmie prosimy o wczesniejszg rezerwacie.

Jesli odwiedzajg nas Paristwo z dzie¢mi, uprzejmie prosimy o wczesniejszg
informacje. Z przyjemnoscig przygotujemy co$ specjalnego dla naszych
najmfodszych Gosci.

W przypadku specjalnej diety lub jakichkolwiek alergii pokarmowych
prosimy o poinformowanie obstugi — dotozymy wszelkich starad, aby
odpowiednio dostosowad nasze menu.

Rezerwacj e

tel. 58-681-06-77 info@kanialodge.com.pl



